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,,*j Regarde les dessins et dis les mots. Que[ son ont-its en commun

Cherche d'autres mots dans tesquels tu entends ce son.

â

Lis ces mots. Repère les lettres qui servent à écrire te son [p].
mignon La campagne un signaL un compagnon un agneau

Lis les mots et recopie les mots dans lesquels tu entends Le son [p].
des lasagnes grognon une goutte grand un champignon une gazetle

Le son [p] s'êcrit gn.

un champig;ton . un sisn6l r grognon
ta campagne o mi#non

*# §n

; Éeris Tes mots"
At,ry

Camptète 1es phrases.

a, Le petit de ia brebis, c'est un

b, Faire un trait scus un mot, c'est

e. Le contraire de «Perdre>>, Cest

Je sais écrire
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Le gulu el le nez se boignent
ensemble. tls fonl les guignols pour
foire rire un chompignon. tls se

sonl déguisés. lls porlenl un pelil
chignon el une poire de lorgnons.
Comme ils sonl mignons l Toul à
coup, ie gulu se cogne le nez. lls

deviennenl grognons.
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lo monlogne - lo ccmpagne

mo signolure - une boignode - lo boignoire

une ligne - un agneou du chompogne

Chorline ef Guslove von se promener don' Io forê .

11,,, romcssei ,, des chompignon' , des chÔloigne , ef

même u['tr3 poigflé,,', de mulo:,.

Soudoin, ils enfende un grognemer ... C'esl peuf-

êlre un scnglier ?... Les enfofli,, se coche,,i derrière
un buisson. Après un pefi momen: ô ollendre en

silence, ils operÇoiver'ii un ourson lrè, mignon.

Chorline ef Guslove cligfiei , des ÿeLr.,, tellemenf le
spectocle es[ élonnon !

oprès tellemenf
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un champignon
:

gne gna I gnal gno/gneau/gnol

une ligne
un cygne
un peigne
des lasagnes
la campagne
une ciqogne

un témoignage
une signature
un accompagnateur

un signal

le grignotage

un agneau'

un rossignol
un guiqnol

gné I gner gnon gnet

une araignée
une poignée
magnétique

souligner
surligner
gagner

mignon
un chignon
un trognon

grognon
un compagnon
un oignon

un poignet
un beignet

gnoir / gnoire gnette gneur

un peignoir
une baignoire

une vignette
des castagnettes

un soigneur
un seigneur

Maîs qwi donc

{:$grÊer$ ?

Le lièvre et ltr tortue
la tortue a gagné

du cvgne ou <1u lama
mais qui elonc gagnera ?

Le rossignol attend
en mângeant des châtaignes

le cygne est sttr l'étang
ou lc latna sc lraignc.

Une petite araigeée

Si joli miEronne,
S'est Posée sur mon Poignet,

Et s'est mis à chanter .

" J'aiiiiiiirne la camPaaaâaglle,

Pluuuuus que la rnontaaaaaagne,

Et avec ma eolnpaaaaâaagne,

On mange des lasaaaaagnes...
.'SCRATCH 

!

J'aitne 1:as les araignées I

Un grand voyageur

11 a visité la Bretagne,
A bien apprécié la ChamPagne,

Est descendu sur la Bourgogne

Pour se promensr dans les vigrres'

Puis plus au sud, dans la ffiontagne,

Sur la neige, d'une seule ligne"

ii a skié d'une allure digne

Tout droit vers la verte catnpagne"

Où il a fallut qu'il se baigne'

Tenté par le lac des c-Y$1es.

C'est un solitaire satts enseii5ne '

C'est un grand voyageur ce son [G]



Tracer le symétrique

Pour lrocer le sÿmétrique d'une figure sur un quodrilloge :

il foul plocer, pour choque poinl de lo figure, son poinl jumeou à lo même

dislonce que lui de l'oxe de symélrie el sur lo même ligne.

&,§-t7ybîene,@mptîsr
Trace le symétrique de la figure.

/ \

I
/ \

\
/ \

\ /



La recette

Le gâteau

lngrédients (6 pers.)

- 25A g de farine
- 3 æufs
- 1 verre de lait
- 1 00 g de beurre
- 100 g de fécule de pomme

de terre
- 1259 de sucre en poudre
- 35 g de cacao en poudre
- 1 cuillère à café de vanille

liquide
- un sachet de levure

chimique
- 30 g de sucre glace

Prépartttiort : 25 nirt.
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1 * Dans une jatte battez le beurre à
la cuillère en bois pour le rendre
mou.

2- lncorporez le sucre, les jaunes
d'æufs et le lait.

3- Ajoutez la farine, [a fécule de
pomme de terre et la levure.

4- Préchauffez le four à 180 ".
Ajoutez une pincée de sel aux blancs
d'æufs puis battez-les en neige.
Ajoutez au mélange précédent.

5- Versez la moitié dans une jatte. Parf umez avec la vanille.

6- Ajoutez le cacao dans ['autre jatte. Mélangez doucement.

7- Emplissez un moule à cake beurré en alternant les couches des
deux préparations.

Glissez le gâteau dans Ie four et faites-le cuire pendant 40 minutes.

Laissez-le refroidir et saupoudrez-le de sucre glace.
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